
壹、活動背景：

由經濟部指導、連江縣政府建設局主辦之「馬祖紅了，紅糟美食特色產業輔導計畫」已邁入第二年，為豐富旅遊產品品項與提升品質，以紅糟飲食文化為核心，重塑旅遊地吸引力，將從第一年舉辦的『2010兩岸三地閩菜會馬祖料理競賽暨產業嘉年華』中所秉持的核心精神「在地食材、在地設備、創新料理」延伸出本年度的『紅通通料理工坊』，邀請料理達人到南竿來，針對「中式創意*紅糟料理」、「西式創意*紅糟料理」開班授課，將吃膩的在地食材，以獨具創意的嶄新手法，變幻出一道道令人垂涎三尺的可口佳餚！
貳、訓練內容：
· 黃金師資：

· 新天地餐飲集團台中總店行政主廚–李耀堂
· 宜蘭渡小月主任主廚–林佳模
· 課程規劃： 
	日期
	5∕25 (三)
	5∕26 (四)

	時間
	14：00–16：30
	14：00–16：30

	課程
	中式創意*紅糟料理
	西式創意*紅糟料理

	師資
	李耀堂
	林佳模

	地點
	牛峰境廟宇活動中心
	牛峰境廟宇活動中心


· 報名辦法：
   電話報名，電洽0937-890635張小姐，即日起至5∕17 (二) 止。
叁、注意事項：

· 如遇天候等不可抗力之因素，請同意執行單位更改課程之時間。
· 主辦單位並俟需要彈性修改辦法。
※  若有任何問題，請洽台灣觀光產業升級策進會  張韶庭小姐
聯絡電話：(02)2586-6522，0937-890635    傳    真：(02)2586-6922

E-mail：admin@tida.org.tw
