馬祖風味美食認證─繼光餅創意美食節
1、 活動規劃
	開放參賽者報名
截止日期：11月03日
	
	評審委員書面審查

	
	
	

	執行單位製作書面資料
	
	書面審查結果公告
公告日期：11月05日

	
	
	

	
	
	進行第二階段審查
繼光餅創意美食節


1.馬祖風味美食認證機制及辦法
透過市調結果顯示，遊客心目中有意願購買及嘗試的分數中，繼光餅平均分數較高，因此本次認證機制將以繼光餅為認證主軸，期望民眾能針對繼光餅進行發想，料理出具有創意之繼光餅料理。
活動開跑將會將報名資訊放置於在地網路平台，民眾報名時需繳交製作方法，以便執行單位製作書審資料提供給評審委員。書審通過將會通知參賽者，並且進行第二階段料理評選，時間舉辦於11月10日當天評選，由飯店廚師、美食評論家等多位專家組成的專業團隊，進行評分。評分項目如下：
· 料理口感(40%)：菜色美味及菜色搭配及在地美食特性。
· 創意性 (40%)：跳脫傳統作法，具有創意發想，例如：改變成為沙拉或炒過等。
在地文化特色(20%)：符合馬祖在地飲食文化特色，如閩菜系、紅糟類別，或使用食材具有在地之元素，如：繼光餅、淡菜等。

· 2.活動報到：
	參賽認證美食
	
	參與票選民眾

	參賽美食需於16:20將以烹飪完成之料理帶至活動現場報到。
	
	於17:30至活動會場領取投票證明

	
	
	

	執行單位將會準備說明桌牌，提供給參賽料理進行美食解說。
	
	17:30-19:30 進行試吃及投票

	
	
	

	由執行單位進行認證美食擺放
	
	投票完成後，可現場參加抽獎活動

	
	
	

	20:15  獎項公告
	
	20:25~20:45 摸彩活動


· 活動開場
將邀請各長官為活動揭開序幕，並於現場介紹活動貴賓，期望透過訪問，由小剛師傅描述繼光餅創意料理之靈感及意涵。
· 繼光餅小學堂
馬祖繼光餅作法可分為兩種，一為傳統炭火烘烤、二為改良後以烤箱烘焙，兩種作法皆有特色，炭火烘烤之繼光餅口感有麵團香融合炭香味，而由烤箱烘烤之繼光餅，口感較有水分不乾，冷卻後以烤箱覆熱，風味不變。
活動將徵求馬祖在地有製作販售繼光餅之業者，於小講堂中擺放產品，藉此推廣及連結馬祖繼光餅之意象，並且於帳篷內擺放立牌，說明介紹兩種作法的步驟以及口感差異及優勢，讓遊客更能夠清楚了解馬祖繼光餅之特色。
· 超大吸睛繼光餅
由在地廠商製作出最大之繼光餅，供民眾進行合照留念，並在比賽後進行分食，讓參與民眾一同感受到馬祖繼光餅之美味，並建立繼光餅之強烈形象。
· 大廚創意料理教學
邀請知名廚師小剛師傅示範以繼光餅為食材之創意料理，小剛師傅不但擔任過各大飯店之廚師，且為美食料理節目之常客，更與馬祖在地具有地緣性，透過活動讓民眾了解到簡單的繼光餅也可以變化大廚之美食料理。
· 創意繼光餅競賽
「馬祖風味美」美食認證之競賽美食，由第一階段美食認證通過之料理進行創意廚藝競賽，第一階段將會通過認證20道繼光餅創意料理美食，透過競賽為繼光餅賦予新的生命，也讓民眾共襄盛舉一同感受此次活動之盛會。每道參賽料理將提供10份作品進行評選，並且提供每道參賽料理1000元為食材補助費用，希望能降低參賽者之負擔，並燃起民眾對於繼光餅之想像，。
· 一齊繼光樂
現場將提供「馬祖風味美」美食認證料理給民眾品嘗，民眾手中將握有3票可投下心目中之前三名美食料理，完成投票之民眾，可參與抽獎活動。
獎品規劃如下：
	獎項
	名額

	ipad mini2
	1名

	Nikom P310
	1名

	ASUS Zen phone5
	1名

	名牌防水旅遊包
	50名


· 評審時間
評審以評分標準為每位參賽者進行評分。評審委員名單規劃如下：
	
	姓名
	職位
	經歷

	1
	戴順亮
	香樹花園酒店主廚
	    歷任任職台北市老爺酒店、台北市西華飯店、遠東飯店、鴻禧大溪別館、台北市六福皇宮飯店、新竹老爺大酒店、香榭飯店西餐主廚等。
    曾任教救國團西餐組講師、北市莊敬高中西餐組講師、新竹少年監獄西餐組講師、朝陽科技大學講師等。
· 作品：《西餐烹調丙級技術士檢定寶典》、《西式好湯》等。

	2
	江烈偉
	美食評論
	    法國巴黎大學語言教學研究所、1998～1999在巴黎語言中心教學法語。法國小說「卡布奇諾」「幽默公寓2」翻譯作家。
    國內各知名雜誌「rose」、「c’est moi 」主編、東森新聞報消費線記者、今日新聞美食版版主。在淡江、華梵、稻江等大學還開闢了「媒體行銷」、「實用法語」跟「美食線寫手」等人力加值課程。經常受邀參與美食節目、各縣市美食節評審等。
· 作品：《戀上普羅旺斯的餐桌》、《法國人，搞什麼？！》、《老饕帶你從早吃到晚》、《老饕帶你從北吃到南》。
· Facebook「里維的幸福餐桌」粉絲專頁

	3
	陳睦琳
	媒體
	時報周刊副總編輯、美食作家。
作品：《台中吃喝玩樂》、《德國傳奇之旅》。

	4
	小剛師傅
	廚師
	

	5
	餐飲協會代表
	
	


· 頒獎典禮
為促進活動能夠激發出更多創意火花，鼓勵民眾都能夠投入創意料理的行列，活動獎項及獎勵規劃如下：
	獎項
	名額
	獎勵
	評分方式
	備註

	金牌
	1名
	新台幣7,000元
	五位專業評審委員進行分數評分，依照分數高低選出金、銀、銅牌。
	獎牌

	銀牌
	1名
	新台幣5,000元
	
	獎牌

	銅牌
	1名
	新台幣3,000元
	
	獎牌

	最佳人氣獎
	1名
	新台幣1,000元
	現場民眾以貼紙方式，選下心目中之參賽隊伍。
	獎牌

	最佳創意獎
	1名
	新台幣1,000元
	
	獎牌


103年馬祖品牌小吃創新計劃-在地美食認證
報名表
	店家
	

	聯絡人姓名
	

	電    話
	
	行動電話
	

	住    址
	

	電子郵件
	

	評選美食
	

	美食介紹
	

	參選資格
(此欄由執行單位勾選)
	□店家須在馬祖當地具備商業登記證明
□參賽之美食需符合馬祖美食之在地性
□該小吃美食之店家應簽署同意遵守食品衛生管理法及食品良好衛生規範相關法規規定之聲明書

	備    註
	1. 請於103/9/14(三)前回傳報名表，並請詳細填寫參加者資料，報名表可傳真至02-2378-7189，或以電子郵件方式mail至vicky@tiankuo.com.tw
2. 參選店家需附上資格證明之相關資料以利評選用。

	天闊創意行銷有限公司
連絡人：魏欣俞  專案企劃
連絡電話：02-2378-1889  分機191
電子信箱：vicky@tiankuo.com.tw


